Numéro 49

le sommaire $Nous avons programmé pour vous au CFIA Metz :

Venez découvrir la richesse et le savoir-faire de atre région avec
L’édito pl les 8 conférences spéciales Lorraine inscrites aurpgramme :

¥ Mardi 20 octobre

Nous avons programme pour De 13h a 14h : « Les Accords de Développement des Emplois et
vous au CFIA Metz pl Compétences au service des entreprises agro-alimeaires lorraines »
par M. Poncet, DRAAF, M. Khoury, OPCA2 et M. Barbie, AIAL

Innovations agroalimentaires BV AReIa0lol:

en Lorraine p2 - De 13h00 a 14h : Rencontre des Entreprises Agroalimentaires
lorraines avec le Président du Conseil Régional delLorraine, autour

Emballages agroalimentaires d’un buffet La Lorraine Notre Signature

en Lorraine p3 - De 14h a 14h30 :« Terroir et Nutrition » . Conférence présentée par
Florence BREHELIN, chargée de projet nutrition et coordinatrice

De 14h45 a 15h15 :« Coopération et dynamique dinnovation en
PME » Conférence présentée par Karine ROUX, Maitre de
conférences en Sciences de Gestion — ENSAIA/INPL

De 15h30 & 16h00 « Le packaging sensoriel »Conférence présentée
par Dr Muriel JACQUOT, Maitre de conférences LIBio — ENSAIA/
INPL

De 16h15 a 16h45 « Allergie alimentaire : quels risques et comment

édito /

.M Pendant trois jours,
CFlA

du 20 au 22 octobre,
au Parc des
Expositions de Metz, prés de 275
exposants présenteront leurs
techniques et leurs savoir-faire.
Equipementiers,  fournisseurs,

prestataires de services de
I'Industrie agro-alimentaire se-

ront répartis sur trois poles dis-

tincts : équipements et procédés,
ingrédients et PAI, emballages et
conditionnements.

) Jeudi 22 octobre

les maitriser ?» Conférence présentée par Catherine ASTIER, MCU
ENSAIA-INPL et par le Pr Gisele Kanny, PUPH, Diredtice du Service
de Médecine Interne, allergologie et Immunologie Clinique a
I'Hopital Central de Nancy - GENCLIS

De 17h00 a 18h00 :« Valorisation en PAl : la mirabelle »
Conférences animées par : Bruno Colin, gérant de lentreprise
Végafruits, leader mondial en mirabelles. Elie Bauctlaire DJANTOU,
PDG d’AGRITECH France avec Jean David MORAEL, dirgeur de
production. Spécialiste dans la production et la commercialisation
de poudre de fruit naturelle.

De 13h30 a 15h00 :« Prévention des troubles musculo-squelettiques »
Conférence proposée par I'AIAL et présentée par Ségrine Demasy
Ingénieur Assistance Conseil - Filiere agroalimentae Inrs, Jean Pierre

Zana, ergonome, Inrs et Jean-Michel Schweitzer, chigé de mission Aract

Lorraine.

Nous vous invitons a nous rejoindre sur notre standa

'occasion de cet évenement : stand A17.
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Innovations agroalimentaires en Lorraine

St Hubert joue la carte du Bio

= DO@#% Aprés le 41, 'Omega 3 et le Fleurier, St Hubert
lance son dernier né chez les distributeurs depuis
le 26 septembre :le St Hubert Bio.

C’est la toute premiére margarine bio certifiée AB,
allégée en matieres grasses (58%), naturellement
riche en Oméga 3. Une innovation sur le marché
des matiéres grasses végétales Bio.

Fabriquée a partir d'un mélange d’huile de colza,
de palme et de copra, la margarine ne contient pas
de conservateur, n'est pas irradié et ne comprend
gu’'un seul colorant : du jus de carotte bio. « Ce
- produit entre dans la droite ligne des innovatiamge
et Plaisir», leitmotiv de la marque St Hubert.

Avec ce nouveau produit, mis au point au cours
des deux dernieres années et fabriqué dans l'usine
de Ludres, le groupe entend répondre aux deux
préoccupations fortes des consommateurs de
peoduits bio : la visibilité du produit et son prix ,
deux des criteres, qui pour I'heure, affectent le
eanarché du bio en France. St Hubert présente ainsi
deon nouveau produit dans un emballage vert,
mentionnant la marque, le mot BIO et la
certification AB (agriculture biologique).

Quant au prix, il sera plus important que celui des
autres produits de la gamme St Hubert (environ
25% de plus). Soit un tarif inférieur aux autres
prix du marché du bio, qui sont en général entre

%0 a 100% plus importants que le prix de
féférence du produit. « Par exemple, le prix mini-
&4um d'un beurre bio de marque est d’environ desx eu
La margarine Bio St Hubert devrait colter 1,95 euro
précise Patrick Cahuzac, directeur général de St
I-b\sgert. La raison de l'écart de prix entre les

Le respect des engagements pris par St Hu ) ) . .
dans le cadre du PNNS est controlé tous lesliQ€luits bio et les autres réside dans le colt des

par AGRIA LORRAINE, qui en rend Comptglatiéres premiéres bios, qui varie du simple au
au ministére de la santé. double, selon le groupe.



Les membres du réseau ACTIA ont mis au point un
programme d'information et de sensibilisation des
entreprises agro-alimentaires pour les aider a
optimiser l'approche des problématiques emballage
& environnement.
Le jeudi 24 septembre s’est déroulée la I* phase de cette opération avec la réunion d’information
Emballage & Environnement animée par Agria Lorraine et Jacques THEBAULT, directeur du pole
technologique CASIMIR et expert en emballage. Les dfférentes phases du programme ainsi que I'évolution
de la réglementation (directive européenne 94/62/CE « Emballages et déchets d’emballages») et
I'approche environnementale ont été abordés au cours de cette réunion. L’optimisation des découpes de
films de thermoformage, la chasse au vide ou encorda révision des plans de palettisation sont quelges’ uns
des nombreux exemples de gestion des colts qui sontenus illustrer les présentations.
Le programme de I'ACTIA est organisé autour d’'un Diagnostic Rapide Emballage & Environnement, pour

vous apporter un éclairage opérationnel dans 'améloration de la gestion de vos emballages.

Pour bénéficier de ce diagnostic, retourner le bulletin d’inscription .

Quels objectifs :

- Identifier vos problématiques emballage et

€co-conception

- Déterminer des pistes d’amélioration

- Définir un plan d’action applicable a court et mo yen

terme

Le programme est organisé en 3 phases :

Phase 1

Organisation d'une journée d’information emballage

& environnement a destination des IAA (Evolution de

la réglementation, approche environnementale,

gestion des codts, ...).

Phase 2:

Réalisation d’'un Diagnostic Rapide au sein de

I'entreprise par un conseiller Technologique,

établissement d’'un plan d’actions d’amélioration en

concertation avec I'entreprise.

Phase 3:

- Accompagnement sur site par un conseiller
technologique pour la mise en uvre du plan d’action,
Elaboration d’un cahier des charges définissant le
besoin d’expertise,

Mise en relation avec les experts techniques,
Définition du budget et recherche des financements
mobilisables en fonction de la nature du projet.

Votre contribution : % journée de Diagnostic Rapide

sur site (gratuit)

INNOVATION - NOUVELLES SOLUTIONS D’EMBAL-
LAGE - MAITRISE DES RISQUES LIES AU CONTACT
ALIMENTAIRE - DEMARCHE D’ECO-CONCEPTION -
REGLEMENTATION - DIRECTIVE EMBALLAGE -
GESTION DES DECHETS...

Spécialité « PACK »
de 'TENSAIA

La spécialisation de 3™ année
PACK (Packaging & Condition-
nement) a pour objectif
d’apporter au futur Ingénieur
des Industries Alimentaires des connaissanceset des
compétences techniques et organisationnelles concerant
les processus de conditionnement, le marketing, le
développement de nouveaux packaging et
I'éco-conception, la gestion de projets. S’appuyant sur la
formation initiale scientifique des éléves ingénieurs
ENSAIA, PACK se distingue par une forte connaissare
des interactions Aliment/emballage. Les professionnels
du secteur sont tres impliqués dans la formation atravers
des cycles de conférences, des visites sur sites @es
partenariats au cours de projets industriels. L'anrée se
termine par un stage en entreprise de 6 mois qui rendra
les étudiants directement opérationnels pour accéde a
des postes de chef de projet développement pack,
ingénieur packaging ou encore chef de produit pour les
fabricants et transformateurs d’emballage mais sumut
pour tous les secteurs qui conditionnent un produit
(agroalimentaire, pharmaceutique, cosmétique, luxe...).
Contact : muriel.jacquot@ensaia.inpl-nancy.fr
tel : 03.83.59.58.49
Ecole Nationale Supérieure d’Agronomie et
des Industries Agroalimentaires2 Avenue de
la Forét de Haye BP 172 54 505 VANDOEU-
VRE-LES-NANCY Tel : 03.83.59.58.51 Fax :
03.83.59.58.04wvww.ensaia.inpl-nancy.fr/

Contact : Sophie BAUE — sophie.baue @iaa-lorraine.fr



Actualités des actions a
venir pour les entreprises de
I'agro-alimentaire _

\Vous innovez !

Apportez un soutien supplémentaire a votre nouveaute.
Présentez gratuitement votre produit a 'opération
Grand Prix ADICT 2009 et exposez-le dans la Galerie

Inspirante, créative, compléte, ouverte, conviviale
/ 17 — 18 octobre 2009 , Parc des Expositions de _profe§sionnelle, enrichissantg tel_s §ont les qualjficatifs d_e la
Metz Métropole ’ journee AI?ICT. Avec une finalité et une préoccupation
commune a tous :Innover.
C’est tout le sujet d’ADICT, que nous avons pense&omme

/19 - 30 octobre a la galerie Neuf a Nancy un outil de réflexion et d'aide a linnovation. Cha que
participant doit repartir d’ADICT avec au moins une idée
/20-22 octobre 2009 au Parc des expo de nouvelle, un éclairage neuf pour son entreprise ou son

Metz nouveau produit.

La premiere édition d’ADICT en 2007 a réuni pres de 300
professionnels qui ont salué la qualité du contenu des
/ 23 octobre a la galerie Neuf & Nancy interventigns et Ig ,format original de I’éyénement grace a
la complémentarité des outils proposeés :tables rondes,
conférences, ateliers, exposition, networking Fort du
succés de cette premiére édition, nous ne pouvons ge
continuer sur notre lancée lors cette 2éme journée ADICT.
/ mardi 17 novembre a 'EN-  Ajnsi tout I'enjeu d’ADICT 2009 sera d’apporter des pistes
aux industriels et distributeurs pour créer de la valeur,
donner du sens, développer son business, positiver.Bref,
Innover !
Adeline Vancauwelaert
Directrice d’ADICT et du SIAL
/ mardi 8 décembre a Paris www.agitezvouslinnovation.com

SAIA - INPL

Salon de l'innovation en Lorraine
/ 4 décembre 2009 a I'Abbaye des Prémontrés a

Pont a Mousson s .
Les opportunites et les perspectives du

marché alimentaire Haut de Gamme
/ 28 janvier au centre de documentation ENSAIA - pour les entreprises lorraines
INPL

Vendredi 23 octobre
Galerie Neuf, rue gustave Simon
54000 NANCY a partir de 9HOO0

En partenariat avec :

Avec le soutien de



