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 CFIA Metz : succès pour la première édition ! 

Le pôle agro-alimentaire    
lorrain présent au CFIA de 
Metz 
Pendant ces 3 journées,              
l’équipe du pôle                       
agro-alimentaire lorrain             
s’était mobilisée pour vous 
accueillir sur son stand. 

Nous avons reçu pas moins de 30 visites par jour et établi 
de nombreux contacts : de nombreuses entreprises                
lorraines, essentiellement nos adhérents, mais également 
des prospects à fort potentiel. Dans l'ensemble, le salon a 
été très positif à travers tous ces contacts, nous avons              
également pu constater le fort potentiel de                                
l’agro-alimentaire en Lorraine !  

 
Temps fort  : la rencontre,                  
organisée par l’AIAL, des                    
entreprises agro-alimentaires  
lorraines avec le Président de la 
Région Lorraine, Jean-Pierre 
Masseret, autour d’un buffet La 
Lorraine Notre Signature. Ce fût 

l’occasion pour les entreprises lorraines de faire le point 
sur leur situation en pleine crise économique,                      
d’exprimer leurs attentes vis-à-vis de la Région Lorraine, 
et de confirmer leur attachement à La Lorraine Notr e 
Signature. 

Du 20 au 22   
octobre 2009, 
s’est déroulée 
au Parc des              

Expos de Metz, la 1ère              
édition du Carrefour des 
F o u r n i s s e u r s  d e                     
l ’ I n d u s t r i e                               
Agro-alimentaire. Ce salon 
a réuni 285 exposants et 
accueilli plus de 3000          
visiteurs : le pari est donc 
réussi ! Notez dans vos 
agendas le prochain 
RDV du CFIA Metz : les 
18, 19  et 20 octobre 2011 
au Parc des expositions 
Metz Métropole. 



Les conférences sur le savoir-faire lorrain 

 

Contact : Sophie BAUE 
sophie.baue@iaa-lorraine.fr 
 
 

Le pôle agro-alimentaire lorrain s’était associé 
aux organisateurs du CFIA pour proposer un 
programme riche de conférences tout au long 
de ces trois jours. 

Démarrage avec « Les Accords de                      
Développement des Emplois et Compétences 
au service des entreprises agro-alimentaires 
lorraines», par M. PONCET, DRAAF Lorrai-
ne, M. KHOURI, OPCA2 et M. BARBIER, 
AIAL  

Florence BREHELIN d’AGRIA LORRAINE a présenté le 
programme Terroir et Nutrition sur lequel nous avons              
travaillé pendant 2 ans avec des entreprises lorraines pour 
améliorer la qualité nutritionnelle d’un produit du  terroir. 
Ce programme s’est terminé en 2009 et un guide                      
méthodologique est à disposition des IAA Lorraines sur                
simple demande.  
 

Vif succès pour la conférence sur le packaging sensoriel, 
présentée par Muriel JACQUOT, qui, à travers de                  
nombreux exemples, nous a montré comment nos sens              
intervenaient lors de nos achats et comment on pouvait               
travailler l’aspect sensoriel d’un emballage et améliorer son 
impact.  
 

« Allergie alimentaire : quels risques et comment les                 
maîtriser ? ». Catherine ASTIER a su sensibiliser son public 
sur le risque allergène et le rôle majeur qu’ont les IAA de               
maîtriser et d’assurer la sécurité alimentaire. 
 

La conférence sur la « Prévention des troubles musculo-
squelettiques »  
Au-delà des opportunités techniques et économiques, un 
projet d’investissement peut répondre aux problématiques 
organisationnelles et sociales et notamment limiter les               
facteurs de risques de TMS. L’Aial a ainsi donné la parole à 
deux experts pour aborder la prévention des TMS dès les 
phases de conception. Ainsi Jean – Michel SCHWEITZER 
chargé de mission Aract Lorraine et Ergonome Européen a 
expliqué pourquoi il était important de prendre en compte 
le facteur humain dans le choix du matériel et comment 
intégrer cette dimension dans la conception du cahier des 
charges ou du produit. Ensuite Adriana SAVESCU du              
Département « Homme au travail », Laboratoire                           
Biomécanique et Ergonomie de l’Inrs a présenté une infor-
mation sur la réalité des TMS et a donné des points de repè-
res pour prendre en compte la prévention des TMS dès la 
conception. 

 « Valorisation en Produit Alimen-
taire Intermédiaire : la mirabelle ». 
Les entreprises Végafruits et Fruitis ont su 
démontrer avec brio la capacité de ce 
fruit à répondre aux exigences des                    
industriels : bénéfices techniques et              
avantages marketing, ou encore procédé 
d’obtention de poudre de mirabelle             
permettant une concentration en goût et 
en principes actifs naturels, sont autant 
d’exemples qui ont été abordé durant 1h. 
Comme l’a précisé M. Bruno Colin «la 

M i r a b e l l e  d e                       
Lorraine est sans 
équ ivoque  un               
produi t  SAIN, 
FRANÇAIS, de qua-
lité GUSTATIVE, 
c h a r g é  d e                     
NATURALITE ». 

Retrouver les actes  
sur notre site :  
www.iaa-lorraine.fr 



CFIA vu par les étudiants de l’ENSAIA 

Contact : Sophie BAUE – sophie.baue@iaa-lorraine.fr 

Les étudiants de la spécialisation GAIN de l’ENSAIA ont fait un petit topo du 
déroulement de ce salon. 

Avec l’arrivée du TGV Est Européen, et la présence importante d’industries alimentaires et de fournisseurs 
dans le Grand Est, ce salon ne pouvait qu’être une réussite. Exposants et visiteurs ont été unanimes: une 
bonne organisation, des stands variés, et une ambiance conviviale. Des échangeurs de chaleur tubulaire  
spiralés, au fromage surgelé déjà tranché, en passant par des enzymes qui dégradent les souillures                    
organiques, ou par des valorisations d’huiles alimentaires usagées, il y en avait pour tous les goûts.  
 
Plusieurs pôles pouvaient être différenciés : Hygiène-sécurité, Produits Alimentaires Industriels 
(PAI), et Environnement-Développement Durable. 
 
Même en tant qu’étudiants, nous avons pu rencontrer de nombreuses personnes, et discuter avec eux de 
leurs produits, de leurs attentes du salon, et de leurs visions du monde industriel agro-alimentaire. Trois 

notions ressortent : praticité, santé et plaisir.  

Notre coup de cœur en matière de 
conférence :  

« Les scies à ruban : Concilier la 
protection des utilisateurs et la 
productivité. » 
 

Rien qu’en Bretagne, il y a eu depuis 
7 ans 175 accidents de travail à cause 
des scies à ruban, ce qui représente 
un coût de 322 000 euros ! Pascal 

SCHOCH (CRAM Alsace lorraine) et Jean              
Claude l’HUILLIER (INRS) nous ont démontré 
l’importance de la protection et de la sécurité des 
sites industriels à travers des vidéos et des                 
montages plus vrais que nature. Une discussion 
ouverte et sans tabous qui a fait l’unanimité. 
La prévention est un investissement et non une 
dépense. 
Pour plus d’infos, contactez la CRAM de votre 
région   -  www.cram-nordest.fr 

Notre coup de cœur en matière d’expo-
sant :  

LORAGRO et ses cellules 
d ’ o r a n g e s  e t                              
pamplemousses Individual 
Quick Frozen  
 
En collaboration avec un        

industriel d’Afrique du sud, cette société de conseil 
process agroalimentaire à développé ces cellules      
d’agrumes dans un but précis : obtenir  des pulpes 
congelées qui ont une qualité nutritionnelle et             
gustative exceptionnelle.  
Pari réussi, c’est succulent ! 
 
Loragro : 
13 R DU GD RABBIN  
HAGUENAUER 
54000 Nancy  

La spécialisation Gestion des Activités Innovantes et Nutrition de l’ENSAIA (Ecole Nationale                  
Supérieure d’Agronomie et d’Industrie Alimentaire) est une spécialisation de dernière année axée 
sur l’innovation et la professionnalisation. En relation avec de nombreuses entreprises françaises et 
plus particulièrement lorraines, nous effectuons des études en relation avec des innovations quelles 
soient alimentaires ou non. Pour plus d’information s, n’hésitez pas à nous contacter : 
           ENSAIA  Spé GAIN 2 avenue de la Forêt de Haye BP 172 54 505 VANDOEUVRE-LES-
NANCY  Tel : 03.83.59.58.51    Mail : ensaia-gain@ensaia.inpl-nancy.fr 
          Louis Chevalier, Philippe Degroote, Emmanuelle Guénégo, Laura Jeannin, 
Stéphane Maillard 


